
Compétences problématique 

Compétences Cochée Pourquoi ?

Sélectionner les matières d’œuvre Choix des ingrédients et fournisseurs pour le gâteau 

nantais

Gérer les techniques selon la 

fabrication

Maîtrise des recettes et déclinaisons

Communiquer et valoriser la 

production

Présentation, argumentaire de la gamme

Planifier sa production Organisation du travail et des étapes

Suivre et analyser la production Tests, corrections, optimisation

Maîtriser hygiène, sécurité et gestion 

durable


